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Praktikant Produktentwickluneg [m/wid]

Willkommen bei der NABA Feinkost GmbH - dem Innovationsmotor der Bio-
Lebensmittelbranchel Als mittelstandisches Familienunternehmen verbinden wir
traditionelle Werte mit modernster Technologie an unserem Hauptstandort in
Gierstadt bei Erfurt. Mit einem breit gefadcherten Produktportfolio fir namhafte Bio-
Handelsmarken und unseren eigenen Marken Nabio und Reichenhof setzen wir
Malstabe im Bereich Convenience und Feinkost.

Bist Du Student®in im Bereich Lebensmittelproduktion und mochtest Deine
theoretischen Kenntnisse in die Praxis umsetzen? Dann bietet Dir unsere
Praktikantenstelle in der Produktentwicklung [miwld) genau die richtige Gelegenheit!
Bei uns arbeitest Du an innovativen Projekten, entwickelst neue Bio-Produkte und
lernst, wie nachhaltige Lebensmittelerzeugung im unternehmerischen Alltag gelingt.

Werde Teil unseres dynamischen Teams und gestalte mit uns die Zukunft der
Lebensmittelproduktion — wir freuen uns auf Deine frischen Ideen und Deinen
Tatendrang in Gierstadt!

Was bieten wir dir?

o Wertvolle Einblicke in die Lebensmittelindustrie und die Entwicklung neuer
Produkte im Rahmen des Praktikums.

e Aktive Einbindung in unsere Arbeitsprozesse wahrend des Praktikums.

o  Moglichkeit zur Mitarbeit an Produktentwicklungen und eigenstandigen
Projekten.

e Flache Hierarchien als Merkmal unseres mittelstandischen
Familienunternehmens.

e Interaktion mit verschiedenen Ebenen und Fachbereichen wéhrend des
Praktikums.

NABA Feinkost GmbH | Apfelring 1| 99100 Gierstadt | www.naba.de | 036206 253-0


http://www.naba.de/

Wen suchen wir:
e Eingeschriebenelr Student/inim (mind.) 3. Semester in Okotrophologie,
Erndhrungswissenschaften oder einem ahnlichen Studiengang

Fahigkeit, Projekte selbststandig vorzuschlagen, anzupacken und
voranzubringen.

Begeisterung flr gute Lebensmittel

Sorgfaltige, zuverlassige und teamorientierte Arbeitsweise.

Erfahrung im Umgang mit Computern und MS Office.

Deine Aufgaben:

Unterstitzung des Produktentwicklungsteams
Erstellung neuer Rezepturen und Uberarbeitung bestehender Rezepturen

Herstellung von Musternin der Versuchsktche

Vorbereitung von Versuchsreihen fur Tests neuer Rohstoffe

Begleitung von Probeproduktionen auf Produktionsanlagen

Unterstitzung bei der Erstellung von Kalkulationen, Nahrwertberechnungen,
und Zutatenlisten
Start: ab August 2026
Dauer: 3 Monate, gern auch langer, z.B. als Praxissemester/Pflichtpraktikum
Arbeitsort: Gierstadt
Vergltung: attraktive faire Bezahlung zzgl. Erstattung Deutschlandticket oder
wahlweise Tankkarte
Wenn wir Dein Interesse geweckt haben, sende uns Deine Bewerbungsunterlagen

(PDF, max. 8 MB) mit Angabe Deines moglichen Starttermins an bewerbung@naba.de.

Du hast Fragen? Frau Beatrice Déonnecke hilft Dir gern weiter:
036206125327

Wir freuen uns auf Dich!
Dein Team der NABA Feinkost GmbH
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